
Ristorante PizzeriaCornaro
Menù

ad Asolo dal 1990



Menù



APERITIVI
Aperitif

Spritz
vino, Campari o Aperol, seltz
wine, Campari or Aperol,  sparkling water

Americano
bitter Campari, vermouth rosso, seltz
Campari, sweet vermouth, sparkling water

Negroni
bitter Campari, vermouth rosso, gin
Campari, sweet vermouth, gin

Negroni sbagliato
bitter Campari, vermouth rosso, vino
Campari, sweet vermouth, wine

3,00 €

5,00 €

6,00 €

5,00 €



Ristorante Pizzeria Cornaro....  
                                     Una passione ad Asolo dal 1990

I Prodotti, la Passione e la Tradizione.
Sono le ragioni che ci spingono ad impe-
gnarci quotidianamente dal 1990, per por-
tare nei vostri piatti il meglio della nostra 
cucina.

Buon Appetito da 
Maria, Saverio, Riccardo e Federica!

Assieme alle pizze, tradizionali o di nostra creazione, proponiamo 
diversi primi piatti della tradizione partenopea. Sapori unici e genuini 

che rimandano al calore del sud



Le Pizze
Picasso
olio, peperoncino, origano, radicchio (in 
stagione) rucola, pomodorini, bufala, 
zucchine fritte, salamino, grana, cipolla
oil, red pepper flakes, oregano, chicory (in sea-
son), arugula, cherry tomatoes, buffalo mozzarel-
la cheese, fried zucchini, spicy salami, parmesan 
cheese, onions.  -1,3,5,7,-

Toro
olio, grana, peperoncino, radicchio (in 
stagione), melanzane a funghetto, 
cipolla, salamino, rucola, bufala, 
pomodorini, zucchine, provola, olive 
taggiasche, pomodori secchi, pecorino.
(arrotolata)
oil, parmesan cheese, red pepper flakes, chicory 
(in season), fried eggplant, onions, spicy salami, 
arugula, buffalo mozzarella cheese, cherry toma-
toes, fried zucchini, provola cheese, olives, dried 
tomatoes, pecorino cheese. 
(rolled pizza) -1,3,5,7,-

Arcobaleno
(2 PIZZE PER 2 PERSONE) fantasia del 
pizzaiolo
Fantasy of the pizza maker (FOR 2 PEOPLE)

Freya
pomodoro, mozzarella, lardo, asparagi 
verdi (in stagione), gamberoni*.
tomato sauce, mozzarella, fresh asparagus 
(in season), prawns*.   -1,2,3,5,7,-

LE PAZZIE DI SAVERIO
Saverio craziness

Questa Mozzarella viene prodotta esclusi-
vamente con latte di bufala mediterranea 
italiana. Il latte viene munto 12 ore prima 
della caseificazione e la tipica forma roton-
da è ottenuta lavorando a mano la pasta 
principale ad una temperatura di 80°.

LA BUFALA

15,00 €

13,00 €

20,00 €

15,00 €



Marinara
pomodoro, aglio, origano 
tomato sauce, garlic, oregano.-1,7-

Margherita
pomodoro, mozzarella 
tomato sauce, mozzarella.-1,7-

Romana
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano 
tomato sauce, mozzarella, anchovy, oregano.-1,4,7-

Capricciosa
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi 
tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes.-1,7-

Bufalina
pomodoro, mozzarella di bufala
tomato sauce, buffalo mozzarella cheese -1,7-

4 Formaggi
pomodoro, mozzarella, ricotta, gorgonzola, brie, grana 
tomato sauce, mozzarella, ricotta, blue cheese, brie c., grana c..-1,7- 

Crudo 
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo 
tomato sauce, mozzarella, dry cured ham.-1,7-

Diavola
pomodoro, mozzarella, salame piccante 
tomato sauce, mozzarella, spicy salami.-1,7-

E’ opinione diffusa che la pizza Margherita fu inventata a 
Napoli nel 1889 dal cuoco Raffaele Esposito della 
Pizzeria Brandi per onorare la Regina d’Italia, Margheri-
ta di Savoia usando degli ingredienti che richiamassero i 
colori della bandiera italiana.

UN PO’ DI STORIA...

6,00 €

7,00 €

8,00 €

9,00 €

8,00 €

5,00 €

7,50 €

9,00 €

A widespread belief says that in June 1889, 
to honor the Queen of Italy, Margherita of 
Savoy, the Neapolitan pizzamaker Raffaele 
Esposito, chef of the Pizzeria Brandi created 
the “Pizza Margherita”, a pizza garnished 
with tomatoes, mozzarella and basil, to 
represent the colors of the Italian Flag.

PIZZE CLASSICHE
Classic Pizzas



Ca’ Derton
(bordo ripieno) mozzarella, cipolla, salamino, radicchio (in stagione), 
gorgonzola, zucchine fritte, melanzane funghetto, bufala, grana, 
pomodorini, peperoncino, olive taggiasche, pomodori secchi, provola.
(pizza with edges rolled up and filled) mozzarella, onions, spicy salami, chicory 
(in season), blue cheese, fried zucchini, fried eggplant, buffalo mozzarella cheese, 
parmesan cheese, cherry tomatoes, red pepper flakes, olives, dried tomatoes, 
provola.-1,3,5,7-

Pelé
mozzarella, fiori di zucca (in stagione), pecorino toscano, semi di 
papavero
mozzarella, zucchini flowers (in season), pecorino cheese, poppy seeds.-1,7-

Sophia Loren
olio, origano, peperoncino, gorgonzola, noci, provola, rucola,
insalata/radicchio (in stagione), pomodorini
oil, oregano, red pepper flakes, blue cheese, walnuts, provola cheese, arugula, 
salad or chicory (in season), cherry tomatoes.-1,5,7,8-

Tina Turner
origano, olio, prosciutto crudo, burrata, fichi (in stagione) 
oregano, oil, dry cured ham, burrata (creamy mozzarella cheese),figs(in seasons).
-7-

Lady D.
bufala, salamino, melanzane a funghetto, rucola, olive taggiasche, 
provola, peperoncino, pomodori sechi, mozzarelline di bufala, grana
buffalo mozzarella cheese, spicy salami, fried eggplant, arugula, olives, provala 
cheese, red pepper flakes, dried tomatoes, tiny buffalo mozzarella balls, grana 
cheese.-1,3,5,7-

Sciuè Sciuè
olio, origano, pomodorini, acciughe, bufala, basilico.
oil, oregano, cherry tomatoes, anchovy, buffalo mozzarella cheese, basil.-1,4,5,7-

Sav
bufala, pomodorini, zucchine fritte, provola, grana.
buffalo mozzarella cheese, cherry tomatoes, fried zucchini, provola cheese, grana 
cheese. -1,3,5,7-

Regina
radicchio (in stagione), brie, porcini, rucola, pomodorini, 
bufala, grana.
chicory (in season), brie cheese, porcini mushrooms, arugula, cherry tomatoes, 
buffalo mozzarella cheese, grana cheese.-1,3,5,7-

WhatsApp
bufala, olio, grana, peperoncino, origano, radicchio (in stagione) po-
modori semi-secchi, olive taggiasche. Pizza arrotolata
buffalo mozzarella cheese, extra vergin olive oil, parmesan cheese, red pepper 
flakes, oregano, chicory (in season), 
olives, semi-dried tomatoes. (Rolled pizza) -1,5,7-

PIZZE BIANCHE
White Pizzas

13,00 €

10,00 €

11,00 €

12,00 €

12,00 €

11,00 €

11,00 €

12,00 €

11,00 €



Totò                                                                                
pomodoro, burrata, olive taggiasche, pomodori secchi.
tomato sauce, burrata (creamy mozzarella cheese), olives, dried tomatoes.-1,5,7,-

Mimmo
pomodoro, mozzarella, peperoncino, gorgonzola, zucca ai ferri 
(in stagione), lardo.
tomato sauce, mozzarella, red pepper flakes, blue cheese, grilled pumpkin squash 
(in seasons), lard. -1,7,-

Mennea
pomodoro, mozzarella, radicchio (in stagione), carciofi freschi crudi, 
spianata calabrese, caciocavallo.
tomato sauce, mozzarella, chicory (in season), fresh artichokes, calabrian spicy 
salami, caciocavallo cheese. -1,7,-

Henry’s Bar
(bordo ripieno) pomodoro, bufala, zucchine fritte, pomodorini, 
burrata, cipolla, grana, carciofi freschi crudi, rucola, radicchio (in sta-
gione), olive taggiasche, pomodori secchi, peperoncino, provola.
(pizza with edges rolled up and filled) tomatoes sauce, buffalo mozzarella chee-
se, fried zucchini, cherry tomatoes, burrata (creamy mozzarella cheese), onions, 
parmesan cheese, fresh raw artichokes, arugula, chicory (in season), olives, dried 
tomatoes, red pepper flakes, provola cheese.-1,3,5,7,-
Puttanesca
pomodoro, bufala, acciughe, capperi, olive
tomato sauce, buffalo mozzarella cheese, anchovy, caper, olives.-1,5,7-

Pizza Sindaco
pomodoro, morlacco, salamino, funghi gallinacci, pomodori 
semidry, grana, basilico, mozzarella.
tomato sauce, morlacco cheese, spicy salami, gallinacci mushrooms, semi-dry 
cherry tomatoes, parmesan cheese, basil, mozzarella.-1,5,7,-

Pizza Replay
pomodoro, mozzarella, radicchio (in stagione), pancetta arrotolata 
in cottura, grana, champignon.
tomato sauce, mozzarella, chicory (in season), bacon, champignon mushrooms, 
parmesan cheese.-1,7,-

Mala Femmena
pomodoro, mozzarella, asparagi verdi freschi (in stagione), 
gamberetti, provola, peperoncino, rucola, olive taggiasche, 
pomodori secchi, mozzarelline di bufala.
tomato sauce, mozzarella, fresh asparagus (in season), small shrimp, provola 
cheese, red pepper flakes, arugula, olives, dried tomatoes, tiny buffalo mozzarella 
cheese balls-1,2,3,5,7,-

Caffè Commercio
pomodoro, mozzarella, rucola, porchetta, pomodori secchi, mozzarella di bufala.
tomato sauce, mozzarella, arugula, roasted pork, dried tomatoes, buffalo mozzarella cheese.-1,5,7,-

Pizza Napoli
(bordo ripieno), pomodorini, bufala, grana, provola affumicata, 
acciughe, zucchine fritte, peperoncini.
(pizza with filled borders) cherry tomatoes, buffalo mozzarella cheese, parmesan, 
provola cheese, anchovy, fried zucchini, red pepper flakes.-1,3,4,5,7,-
Frutti di Mare
pomodoro, mozzarella, frutti di mare 
tomato sauce, mozzarella, seafood.-1,2,4,5,7,14-

PIZZE SPECIALI
Specialty Pizzas

12,00 €

11,00 €

11,00 €

13,00 €

11,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

10,00 €

12,00 €



Cornaro
pomodoro, bufala, rucola, provola affumicata, basilico, zucchine 
fritte, grana, vongole veraci, pomodorini, peperoni, porcini
tomato sauce, buffalo mozzarella cheese, arugula, provola, basil, fried zucchini, parme-
san cheese, clams, cherry tomatoes, peppers, porcini mushrooms.-1,3,5,7,-
doppia pasta per 2 persone / double pasta for 2 people

Verdure
pomodoro, mozzarella, verdure miste 
tomato sauce, mozzarella, mixed vegetables.-1,7-
Del Principe
Pomodoro,mozzarella,rucola,stracciatella,prosciutto crudo.
tomato sauce, mozzarella cheese, mozzarella creamy cheese, arugula, cured ham.-1,7,8-
Radicchio
pomodoro, mozzarella, radicchio (in stagione) 
tomato sauce, mozzarella, chicory (in season).-1,7-
Sfizioso
(pizza o arrotolato) pomodoro, bufala, rucola, provola affumicata, grana, 
zucchine fritte, basilico, pomodorini 
(pizza or rolled up pasta) tomato sauce, buffalo mozzarella cheese, arugula, provola, 
parmesan cheese, fried zucchini, basil, cherry tomatoes.-1,3,5,7,-
Trick e Ballac
pomodoro, mozzarella, basilico, zucchine fritte,  zucchine ai ferri, pomo-
dorini, melanzane al funghetto, bufala (dopo cottura)
tomato sauce, mozzarella, basil, fried eggplants, fried zucchini, buffalo mozzarella chee-
se, cherry tomatoes, grilled zucchini.-1,3,5,7,-
Farmacista
pomodoro, mozzarella, verdure grigliate,  basilico,  pomodorini, 
bufala (dopo cottura)
tomato sauce, mozzarella, grilled vegetables, basil, cherry tomatoes, buffalo 
mozzarella cheese (added after cooking).-1,7,-
DOC	
pomodoro, bufala e pomodorini (dopo cottura) 
tomato sauce, buffalo mozzarella and cherry tomatoes (added after cooking).-1,7,-
Bernini	
solo pomodoro, salamino, olive taggiasche, pomodori secchi, 
burrata e asparagi verdi (in stagione)
tomato sauce, burrata (creamy mozzarella cheese), olives, dried tomatoes, fresh aspa-
ragus (in season).-1,5,7,-
‘O Sole Mio
pomodoro, mozzarella, basilico, datterino giallo, burrata e acciughe (dopo cottura) 
tomato sauce, mozzarella, basil, yellow cherry tomatoes, burrata (creamy mozzarella 
cheese) and anchovies (added after cooking).-1,4,5,7,-
Porchetta a Manetta	
pomodoro, morlacco stagionato, porchetta, patate lesse, pepe 
macinato, olio (dopo cottura) 
tomato sauce, Morlacco cheese, roast pork, boiled potatoes,  ground black pepper, and 
extra vergin olive oil (added after cooking).-1,5,7,-
DiEmme	
(pasta alta), pomodoro, mozzarella, salamino e burrata. 
(Deep-dish pizza), tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salami and burrata (creamy 
mozzarella cheese).-1,7,-
Salmone
pomodoro, mozzarella, salmone 
tomato sauce, mozzarella, salmon.-1,4,7,-

14,00 €

20,00 €

8,00 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

13,00 €

9,00 €

12,00 €

11,00 €

9,00 €

11,00 €

13,00 €

9,00 €



Alici Marinate
alici, prezzemolo, olio extra vergine d’oliva, aceto, pepe rosso
anchovies marinated in estra virgin oil and vinegar, with parsley and red pepper flakes.-4-

Polipo all’insalata
polipo bollito, olio extra vergine d’oliva, prezzemolo, olive 
boiled octopus, olive oil, parsley, olives-4,5-
Sauté di cozze
cozze, peperoncino, aglio, olio extra vergine d’oliva, prezzemolo
pan fried mussels, garlic, red pepper flakes, parsley, olive oil.-14-
Crostini al salmone
burro, salmone affumicato
smoked salmon canapé.-1,4,7-
Vongole Veraci
vongole, aglio, olio extra vergine d’oliva, peperoncino, prezzemolo
clams, garlic, oil, red pepper flakes, parsley.-14-
Affettato misto
prosciutto di Parma, pancetta, speck, porchetta
mixed cured meats: Parma dry cured ham, bacon, speck (smoked dry ham), roast pork
Caprese di Bufala
mozzarella di bufala e pomodoro 
buffalo mozzarella cheese and tomatoes.-7-
Bruschette (2 pezzi)
pomodori, basilico, origano, olio extra vergine d’oliva 
bruschetta with tomatoes, basil, oregano, olive oil.-1-
Formaggio misto
mixed plates of cheeses.-7-

Coperto Servizio Ristorante
Cover charge

ANTIPASTI
Cold appetizers

Il Ristorante

7,00 €

11,00 €

8,00 €

14,00 €

3,00 €

10,00 €

11,00 €

11,00 €

2,00 €

10,00 €



Parmigiana di melanzane	
melanzane impanate, pomodoro, basilico, parmigiano, olio 
extra vergine d’oliva
fried eggplant, tomato sauce, garlic, basil, parmesan, extra virgin olive oil.
-1,3,5,7-
Spaghetti alla carbonara
guanciale, uova, pepe, pecorino 
spaghetti, pig cheek, eggs, pepper, pecorino cheese.-1,3,7-
Spaghetti aglio, olio e peperoncino
aglio, peperoncino, prezzemolo, olio extra vergine d’oliva
spaghetti, garlic, red pepper flakes, parsley, olive oil.-1-

Spaghetti ai frutti di mare
cozze, vongole, polpo, seppie, aglio, prezzemolo, 
peperoncino, olio extra vergine d’oliva
spaghetti or small pasta, mussels, clams, octopus, cuttlefish, garlic, 
parsley, red pepper flakes, extra virgin olive oil.-1,4,14-	
Penne allo Scarpariello
pomodoro Corbarino, aglio, peperoncino, olio extra vergine 
d’oliva, pecorino romano, basilico
pasta, Corbarino’s tomato sauce, garlic, red pepper flakes, extra virgin olive oil, 
pecorino cheese, basil.-1-
Fusilli alle verdure	
zucchine, melanzane, peperoni (verdure alla griglia), olio 
extra vergine d’oliva
pasta with zucchini, eggplant, peppers (grill vegetables), extra virgin olive oil.-1-

PRIMI PIATTI
First dishes

9,00 €

14,00 €

8,00 €

10,00 €

8,00 €

8,00 €



Petto di pollo alla griglia
grillecl chicken breast
Roast-beef all’inglese
English style roast-beef
Calamari in umido con piselli
calamari, pomodoro, peperoncino, piselli, 
olio extraverdine di oliva
squids, cherry tomatoes, red pepper flakes, parsley, peas, olive oil.-4-
Carpaccio, rucola e scaglie grana
Carpaccio with arugula and grana cheese.-7-
Gamberoni all’acqua pazza 
pomodoro, aglio, peperoncino, prezzemolo, gamberoni* 
prawns (frozen), tomato sauce, garlic, parsley.-2-
Trancio di merluzzo fresco 
con pomodorini gialli e rossi, olive tagg. e verdure 
fresh cod steak served with yellow and red cherry tomatoes, 
Taggiasca olives and vegetables.-2-

Insalatona classica
insalata mista con gamberetti, tonno, bufala 
large mixed vegetable salad with shrimp, tuna and buffalo 
mozzarella cheese. -2,4,7-
Insalata primavera
insalata, pomodorini, petto di tacchino a fette, bufala, 
pomodori secchi
salad, cherry tomatoes, sliced ​​turkey breast, buffalo mozzarella,
dry tomatoes.-7,8-
Insalata invernale 
sedano, radicchio, finocchio, rapa rossa, arancia,
mandorle, senape a scelta
celery, chicory, fennel, beetroot, orange, almonds, mustard of your choice.-8-
Insalata autunnale 
insalata, radicchio, valeriana, spinacino, pecorino, 
fichi o arancia e frutta secca
salad, chycory, valerian, baby spinach, pecorino cheese, figs 
or orange and dried fruit.-7,8-

Verdura mista cruda
mixed salad, carrots, tomatoes
Verdura mista cotta
mixed cooked vegetables
Patate lesse
boiled Potatoes
Patate al forno
baked Potatoes

SECONDI PIATTI
Second courses

     

CONTORNI
Side dishes

10,00 €

9,00 €

9,00 €

15,00 €

15,00 €

5,00 €

10,00 €

5,00 €

3,50 €

11,00 €

1: cereali contenenti glutine. Cereals containing gluten
2: crostacei e prodotti a base di crostacei. Crustaceans 
3: uova e prodotti a base di uova. Eggs and products thereof
4: pesce e prodotti a base di pesce. Fish and products thereof
5: arachidi e prodotti a base di arachidi. Peanuts and products thereof
6: soia e prodotti a base di soia. Soybeans and products thereof
7: latte e prodotti a base di latte. Milk and products thereof
8: frutta a guscio e prodotti a base di frutta a guscio. Nuts
9: sedano e prodotti a base di sedano. Celery and products thereof

10: semi di sesamo. Sesame seeds and products thereof
11: senape e prodotti a base di senape.  Mustard and products thereof 
12: solfiti. Sulphur dioxide and sulphites
13: lupini e prodotti derivati. Lupin and products thereof
14: molluschi e prodotti a base di molluschi. Molluscs 

L’asterisco (*) indica che il prodotto può essere surgelato all’origine

E’ possibile richiedere anche pasta senza glutine.

12,00 €

11,00 €

10,00 €

4,00 €



BEVANDE
Drinks



Chinotto
Bevanda frizzante ottenuta con infuso naturale dei migliori 
frutti di chinotto italiani. L’eventuale presenza di polpa sul 
fondo della bottiglia è data dall’utilizzo di veri frutti naturali.

Sparkling drink obtained with natural infusion of the best Italian 
chinotto fruits. Any presence of pulp on the bottom of the bottle is 
given by the use of real natural fruits

Produttore:            Acqua di Fonte s.r.l. (Treviso)
Bottiglia:                275ml..........................................

Marancia
Bevanda frizzante ottenuta con succo delle migliori arance 
di Sicilia. L’eventuale presenza di polpa sul fondo della 
bottiglia è data dall’utilizzo di veri frutti naturali.

Sparkling drink obtained with juice of the best Sicilian oranges. 
Any presence of pulp on the bottom of the bottle is given by the 
use of real natural fruits

Produttore:            Acqua di Fonte s.r.l. (Treviso)
Bottiglia:                275ml.........................................

Limonata
Bevanda frizzante ottenuta con succo naturale di limone. 
L’eventuale presenza di polpa sul fondo della bottiglia è 
data dall’utilizzo di veri frutti naturali.

Sparkling drink made with natural lemon juice. Any presence of 
pulp on the bottom of the bottle is given by the use of real natural 
fruits

Produttore:            Acqua di Fonte s.r.l. (Treviso)
Bottiglia:                275ml........................................

BIBITE
Soft Drinks

4,00 €

4,00 €

4,00 €



Bibite varie                        33cl
Acqua minerale                 50cl
Acqua minerale	               It. 1

ALLA SPINA:
Vino Bianco	                           It. 1
					     It. ½
					     It. ¼
Prosecco della casa	
					     It. 1
					     It. ½
					     It. ¼

8,00 €

2,00 €
4,00 €

3,00 €
1,50 €
2,50 €

4,00 €
4,00 €
3,00 €

CAFFETTERIA
Coffees

10,00 €

3,00 €
5,00 €

Caffè
Caffè corretto
Cappuccino

GRAPPE E AMARI
After dinner

Grappa Bianca
Grappa Barricata
Amari 
Liquori
Gin Lemon
Gin Tonic
Vodka Tonic
Vodka Lemon

3,00 €

1,30 €

1,80 €
1,40 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €



BIRRE ALLA SPINA
Draught beer Pedavena                                    

Grado alcolico 5.0%                                           
E’ una superpremium a bassa fermentazione, ca-
ratterizzata da un gusto equilibrato e delicatamen-
te armonioso a cui la media gradazione alcolica 
conferisce rotondità e pienezza.
Il nome deriva dalla sua locazione geografica, lo stabili-
mento venne fondato nel 1897ai piedi del monte Avena 
nel Parco Nazionale delle Dolomiti Bellunesi.

Tipologia:         Lager
Nazionalità:      Italia
Colore:             Biondo
Birreria:            Fabbrica di Pedavena (Belluno)

Piccola 20cl.....................................  € 3,00   
Media 40cl.......................................  € 5,00  

Birra Moretti - La Rossa                                    
Grado alcolico 7.2%                                           
Una bock fatta con malto di qualità speciale essicato e tor-
refatto con metodi tradizionali di casa Moretti. Tipico il 
colore ambrato dai riflessi arancio e la  schiuma compatta. 
Il corpo pieno e rotondo è caratterizzato da un finale 
luppolato delicato. Perfetta in cucina per accompagnare antipasti 
di pesce, primi con crostacei, grigliate di carne, formag-
gi stagionati e dolci.

Tipologia:         Bock
Nazionalità:      Italia
Colore:             Ambrato carico con riflessi bronzo
Birreria:            Heineken Nederland B.V.

Piccola 20cl.....................................  € 3,00   
Media 40cl.......................................  € 5,00  

Hoegaarden                                 
Grado alcolico 5%                                           
Birra bianca e spumosa come una chiara d´uovo mon-
tata, persistente e profumata di scorze d’arancio. All’a-
roma agrumato corrisponde un gusto fresco e acidulo, 
con un leggero fondo di miele e lievito; il finale intensis-
simo è di succo di limone, con una genuina asprezza 
che accompagna un retrogusto lieve ma persistente.

Tipologia:         Blanche di Frumento
Nazionalità:      Belgio
Colore:             Paglierino chiaro torbido
Birreria:            Hoegaarden Brewery

Piccola 33cl.....................................  € 3,50  
Media 40cl.......................................  € 6,00  



BIRRE IN BOTTIGLIA
Bottled beerPedavena                                   

Grado alcolico 5.0% 
Versione in bottiglia e pastorizzata della calssica su-
perpremium a bassa fermentazione, caratterizzata 
da un gusto equilibrato e delicatamente armonioso a 
cui la media gradazione alcolica conferisce rotondità 
e pienezza.  
                                        
Tipologia:          Lager                          
Colore:              Biondo
Nazionalità:       Italia                            
Birreria:             Fabbrica di Pedavena

Bottiglia 33cl.........................................  € 4,00   .....

Paulaner
Grado alcolico 5.2% 
è una birra che non viene filtrata prima di essere im-
bottigliata, presenta pertanto un aspetto scuro dovu-
to ai lieviti in sospensione. A cui si fa d’altronde rife-
rimento sulla bottiglia con la dicitura Naturtrüb, che 
vuol dire “naturalmente opalescente                               

Tipologia:         Münchner Hell            
Colore:             Oro 
Nazionalità:      Germania                             
Birreria:            Paulaner Brauerei 

Bottiglia 50cl.............................................  € 5,00 

     
Franziskaner Hefe-Weissbier                                  
Grado alcolico 5.0% 
 è una birra di tipo” Weissbier”, fermentata con un 
malto composto per almeno il 50% da grano. Questa 
birra di grano biondo gode di una reputazione che 
supera largamente le frontiere della natia Germa-
nia; del resto è uno degli esempi più diffusi dello stile 
“Weissbier”
                                                                         
Tipologia:          Weisse                                
Colore:             Bionda torbida
Nazionalità:      Germania                             
Birreria:            Spaten-Franziskaner-Bräu
Bottiglia 50cl............................................  € 5,00

Birra Analcolica    
Bottiglia 33cl............................................  € 3,50



Gewurztraminer 
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 13,5%
Prezzo:           18,00 €
Vino al calice:   3,00 €
Denominazione: DOC

Greco di Tufo
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 12,5%
Prezzo:          28,00 €
Denominazione: DOCG

DonnaFugata
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 12,5%
Prezzo:          22,00 €
Denominazione: DOC

Chardonnay
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 12,5%
Prezzo:          16,00 €
Vino al calice:  3,00 €
Denominazione: DOC

Fiano
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 12 %
Prezzo:         28,00 €
Denominazione: DOP

Pinot Grigio
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 12,5%
Prezzo:          16,00 €
Vino al calice:  3,00 €
Denominazione: DOC

Falanghina
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 12,5%
Prezzo:         28,00 €
Denominazione: DOC

Prosecco Astoria
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 10,5%
Prezzo:        18,00 €
Denominazione: DOC

Prosecco Cirotto Millesimato
Bottiglia It. 75 cl.
Gradi 11,0%
Prezzo:       20,00 €
Denominazione: DOCG

VINI BIANCHI
White Wine

14,00 €
13,00 €

6,00 €
3,00 €

 
Calice: 2,50 €

Calice: 3,50 €



Vino nobile di Montepulciano
It. 75 cl.
Gradi 13,5%
Prezzo:          28,00 €
Denominazione: DOCG

Amarone della Valpolicella 
It. 75 cl.
Gradi 15 %
Prezzo:          30,00 €
Denominazione: DOCG

Lagrein  
It. 75 cl.
Gradi 13 %
Prezzo:          25,00 €
Vino al calice:  3,00 €
Denominazione: DOC

Donnafugata  
It. 75 cl.
Gradi 13 %
Prezzo:          20,00 €
Denominazione: DOC

Cabernet
It. 75 cl.
Gradi 13 %
Prezzo:          16,00 €
Vino al calice:  3,00 €
Denominazione: DOC

Rosso di Montalcino
It. 75 cl.
Gradi 14 %
Prezzo:          22,00 €
Denominazione: DOC

Chianti  
It. 75 cl.
Gradi 13 %
Prezzo:          22,00 €
Denominazione: DOC

VINI ROSSI
Red Wine



Via Regina Cornaro, 214 - 31011 Asolo (TV)
mail: pizzeriacornaro@hotmail.it

www.pizzeriacornaro.com

seguici anche su:

Ristorante Pizzeria

Cornaro
ad Asolo dal 1990

@pizzeriacornaropizzeria bar cornaro


